A Catania,
dal 14 Maggio

@
D
CO Fondazione Italiana Sommelier

CENTRO INTERNAZIONALE PER LA CULTURA DEL VINO E DELL'OLIO
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Grande novita di questa edizione: in ogni incontro, prima del

consue- to accostamento con i distillati, verra proposto anche un
piatto abbinato a un grande vino, che sara poi “testato” insieme
al sigaro della serata.
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1° Lezione > |IL TABACCO E |
DISTILLATI Storia e tecnica della

degustazione, principi

dell’abbinamento. Mezze maniche al

ragu bianco e Champagne. Assaggio
di un sigaro e di due acquaviti.
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2° Lezione > |L SIGARO TOSCANO La
grande tradizione italiana. La Grappa e
il Brandy italiano. Pasta e fagioli e

Chianti Classico. Degustazione di un

Toscano Originale e due Distillati
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3° Lezione > [L TERROIR
SUDAMERICANO Nicaragua e

Honduras, le grandi

alternative. Farfalle con fiori di
zucca e pesce bianco e
Riesling. Un grande sigaro
abbinato a due Whisky.
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4° Lezione > REPUBBLICA DOMINICANA La
perfezione tecnica. Pasta alla Norma e Pinot

Nero. Un sigaro e le grandi acquaviti di vino
francesi: Cognac e Armagnac.
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5° Lezione > CUBA, LA LEGGENDA Il
sigaro come elemento rappresentativo

della storia e delle tradizioni di un paese

dal fascino straordinario. Agnello in

crosta e Barolo. Degustazione di un
Sigaro cubano e due diverse tipologie di

Rum.
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Al PRESENTI ALLE CINQUE LEZIONI SARA CONSEGNATO L'ATTESTATO DI
PARTECIPAZIONE DI FONDAZIONE ITALIANA SOMMELIER

Il costo dell'intero corso e di 600 €. Per partecipare al corso bisogna essere iscritti
alla Fondazione Italiana Sommelier Prenotazione esclusivamente con il
versamento dell'intero importo del corso, previo accertamento della disponibilita
dei posti al numero 3381786874 o fondazionesommeliersicilia@gmail.com

Il pagamento puo essere effettuato:
> |n contanti, bancomat o assegni presso Four Points by Sheraton Catania, al piano
terra dell'Hotel.

Il pagamento puo essere effettuato anche con bonifico bancario intestato a:
Associazione Siciliana Sommelier e Degustatori

IBAN IT79P0760116900001024622332

causale: [Nome e Cognome] - Primo Corso Sigari e Distillati Catania

Si prega di inviare copia del bonifico effettuato alla mail:
fondazionesommeliersicilia@gmail.com.



