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Sigari e

Distillati
Torna a grande richiesta l’appuntamento per tutti gli appassionati di 

Sigari e Distillati. Il grande matrimonio sensuale tra “vizi” d’élite si 

rinnova anche quest’anno e offre in degustazione etichette emozio-

nanti abbinate ai più ricercati sigari d’autore. Passeremo insieme sim-

patiche serate tra amici, con la mirabile e ormai collaudata abilità di 

Massimo Billetto e Paolo Lauciani a guidare le lezioni.

Grande novità di questa edizione: in ogni incontro, prima del consue-

to accostamento con i distillati, verrà proposto anche un piatto 

abbinato a un grande vino, che sarà poi “testato” insieme al sigaro 

della serata.

A far da cornice, gli splendidi giardini del Rome Cavalieri con i primi 

colori dell’estate che renderanno unico ogni appuntamento.
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1° Lezione > IL TABACCO E I DISTILLATI

Storia e tecnica della degustazione, principi dell’abbinamento.  

Pasta alla gricia e Champagne.

Assaggio di un sigaro e di due acquaviti.



Sigari e

Distillati

2° Lezione > IL SIGARO TOSCANO 

La grande tradizione italiana. La Grappa e il Brandy italiano.

Pasta e fagioli e Chianti Classico. 

Degustazione di un Toscano Originale e due Distillati
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3° Lezione > IL TERROIR SUDAMERICANO 

Nicaragua e Honduras, le grandi alternative. 

Pasta all’amatriciana e Pinot Nero di Borgogna. 

Un grande sigaro abbinato a due Whisky.
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4° Lezione > REPUBBLICA DOMINICANA 

La perfezione tecnica. 

Filetto di manzo e Brunello di Montalcino. 

Un sigaro e le grandi acquaviti di vino francesi: Cognac e Armagnac.
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5° Lezione > CUBA, LA LEGGENDA 

Il sigaro come elemento rappresentativo della storia e delle 

tradizioni di un paese dal fascino straordinario. 

Agnello in crosta e Barolo. 

Degustazione di un Sigaro cubano e due diverse tipologie di Rum.




