
 

SELEZIONE VINI CORSO  

1° Parte Corso Ostuni MASSERIA TRAETTA (sessione serale) 

- Spumante Metodo Classico D’Araprì XXI Secolo Brut V.S.Q. 

- Patriglione Cosimo Taurino Negroamaro Salento I.G.P. 

- Bucci Classico Verdicchio dei Castelli di Jesi D.O.C Classico Superiore 

- Bandol Domaines Ott Rosé Château Romassan Coeur de Grain A.O.C. 

- Villa Gresti San Leonardo Vigneti delle Dolomiti I.G.T. 

- Gewurztraminer 'Sanct Valentin' San Michele Appiano Sud Tirol D.O.C. 

- NarnOt La Madeleine Rosso Umbria I.G.T. 

- Jo Gianfranco Fino Salento Rosso I.G.T. 

- San Leonardo Tenuta San Leonardo Vigneti delle Dolomiti I.G.T 

- Dom Perignon Millésimé Champagne A.O.C. 

- Perlè Nero Ferrari Trento D.O.C 

- Prosecco Cartizze D.O.C.G Colesel  

- Spiagge Il Sapore della Luna Offida Pecorino D.O.C.G. 

- Idea Rosa Varvaglione Primitivo I.G.P. 

- Ziggurat Tenute Lunelli Montefalco Rosso D.O.C. 

- Blangè Arneis Ceretto Langhe D.O.C. 

- Barolo Ceretto  D.O.C.G. Barolo 
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- Mai dire Mai Pasqua Amarone della Valpolicella D.O.C.G. 

- Trebbiano Luigi Valori Trebbiano D’Abruzzo D.O.C. 

- Omina Romana Cesanese Rosso Lazio I.G.P. 

- Marina Cvetic Masciarelli Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. 

- Campanaro Feudi di San Gregorio Irpinia D.O.C. 

- Basilisco Aglianico del Vulture Superiore DOCG 

- Patriglione Cosimo Taurino Negroamaro Salento I.G.P. 

- Villa Gemma Masciarelli Bianco Colline Teatine I.G.T 

- Bocca di Lupo Tormaresca Antinori Castel del Monte D.O.C. 

- Pellegrino Marsala Vergine Soleras  D.O.C. Secco 

- Cuvèe Prestige Cà del Bosco Franciacorta D.O.C.G. Brut 

- Flaccianello della Pieve Fontodi Colli Toscana Centrale IGT 

- Birre Selezione Chimay e Birranova 

- Maurizio Zanella Magnum Sebino Rosso I.G.T. 

- Corte del Lupo Cà del Bosco Bianco Magnum Curtefranca Bianco D.O.C. 

 

La Carta Vini, “dichiarata” e “firmata”, per Noi di Fondazione 
Italiana Sommelier è garanzia di Trasparenza, Lealtà e massima 

Qualità. Auguro a tutti Voi buon corso 

 

  Giuseppe Cupertino  

Presidente Fondazione Sommelier Puglia 

Giovanni Semerano



