
Seminario “CHAMPAGNE“ Lista in degustazione 

Prima Serata 02 Maggio 2022 “ La Genesi, Il terroir”
° Veuve Clicquot Cuvée Saint Petersbourg
° Jacquesson Cuvée 742 Extra Brut
° Joly-Champagne Cuvée Spéciale Millésime Brut 2016
° Pascal Enin Rosè
° Dom Perignon Vintage 2008

Seconda Serata 09 Maggio 2022 “ Cote de Blanc”
° Lancelot Pienne Grand Cru Table Ronde
° Gerard Dubois Brut Reserve
° Le Maire Blanc de Blanc
° Champagne Paul Clouet Blanc de Blanc
° Pascal Henin Plumecoq  Choully Millesime 2010

Terza Serata 16 maggio 2022 “ Montagne de Reims”
° Barrier Louvet Cuvèe D’Ensamble
° Pascal Ponson Le Petite Mountagne
° Sadi Malot L’Equilibre
°Pascal Menin AGN Cuvée Ageenne
° Perrier Jouét Belle Epoque 2012

Quarta Serata 23 Maggio 2022 “ Valle de la Marne e Aube”
° Billecart Salmon Brut Rosè
° Joly Champagne Brut
° Francoise Bedelle Cuvée Origin’Elle
° J. Carpentier Brut Tradition
° Laurent Perrier Grande Cuvée Grand Siecle


