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CENTRO INTERNAZIONALE PER LA CULTURA DEL VINO E DELL’OLIO

Calendario Primo Corso Sigari e Distillati Catania

1a Lezione > Martedi 7 Maggio 2024 / IL TABACCO E I DISTILLATI - Storia e tecnica
della degustazione, principi dell’abbinamento. Mezze maniche al ragu bianco e
Champagne. Assaggio di un sigaro e di due acquaviti.
2a Lezione > Martedi 14 Maggio 2024 / IL SIGARO TOSCANO - La grande tradizione
italiana. La Grappa e il Brandy italiano. Pasta e fagioli e Chianti Classico.
Degustazione di un Toscano Originale e due distillati italiani.
3a Lezione > Martedi 21 Maggio 2024 / IL TERROIR SUDAMERICANO - Nicaragua e
Honduras, le grandi alternative. Farfalle con fiori di zucca e pesce bianco e Riesling.
Un grande sigaro abbinato a due diverse tipologie di Whisky.
4a Lezione > Giovedi 28 Maggio 2024 / REPUBBLICA DOMINICANA - La perfezione
tecnica. Pasta alla Norma e Borgogna Rosso. Un sigaro e le grandi acquaviti di vino
francesi: Cognac e Armagnac.
5a Lezione > Martedi 4 Giugno 2024 / CUBA, LA LEGGENDA - Il sigaro come
elemento rappresentativo della storia e delle tradizioni di un paese dal fascino
straordinario. Filetto di carne e Barbaresco. Degustazione di un Sigaro cubano e

due diverse tipologie di Rum.



