
ANCHE IL TULIPANO E IL PEPERONCINO 
SONO LA COLONNA SONORA DELLA VITA!

Presentazione Nazionale delle Guide 
DUEMILAVINI 2012,

I RISTORANTI DI BIBENDA 2012
e del Progetto 

BIBENDA WINE 2012

Lunedì 31 Ottobre 2011
Hotel Rome Cavalieri - Via A. Cadlolo, 101 - Roma 



NOBILTÀ E SAPORI...
FASCINO DEL VINO

ECCO IL PROGRAMMA 

LUNEDÌ 31 OTTOBRE 2011 ALLE ORE 20,00 

Salone dei Cavalieri dell’Hotel Rome Cavalieri 

.: ore 19,00 Ingresso in Sala e visita alla Cantina dei Vini 5 Grappoli 2012 
consentito fino alle ore 20,00 

.: ore 20,15 Conferenza Stampa di presentazione delle Edizioni 2012 di 
DUEMILAVINI, I RISTORANTI di BIBENDA e del progetto BIBENDA WINE 2012 

A seguire Cena di Gala - Degustazione Nazionale unica di tutte le etichette premiate con i 5 Grappoli
2012 in abbinamento al menu preparato da Gianfranco Vissani. 

Per consentire una corretta degustazione, suddivideremo i vini in Carte differenti, così da garantire 
a ciascun partecipante l’assaggio del numero più alto possibile di etichette. 

Durante la serata saranno consegnati gli eleganti attestati ai Produttori premiati con i 5 Grappoli 
e agli Chef che hanno ottenuto i 5 Baci e i premi di Ristorante dell’Anno e Azienda Vitivinicola dell’Anno.

... e non guidate, ché dovete bere! 

.:



.: PER FESTEGGIARE
DUEMILAVINI 2012 E I RISTORANTI DI BIBENDA 2012
GIANFRANCO VISSANI PREPARA

.: Brodo di piccione al profumo di cocco, spuma di patate viola e arance. Tulip al timo e sablé

.: Branzino di paranza marinato al kirsch, tartufo bianco e fondente 

.: Minestrone di verdure con paglierino ghiacciato e astice marinato all’olio e rosmarino

.: Risotto alla milanese con animelle tostate al tartufo nero

.: Stinco di vitella alla liquirizia con williams e porro 

.: Spuma di pecorino con bisque, ananas e cannoli di cioccolato fondente al rosmarino, 
mousse di albicocche alla Palinca, gianduia al sale e zabaione di pesche 

.: Piccola pasticceria 



.: PER PRENOTARE

Contributo di partecipazione all’evento, per i Soci AIS o Abbonati BIBENDA, per i Produttori, per i Ristoratori 
e per l’Accredito Stampa, 190 Euro. 

Non è possibile prenotare online,  ma esclusivamente con il versamento del contributo di partecipazione, 
previo accertamento della disponibilità dei posti al numero 06 8550941 o aisroma@bibenda.it

Il pagamento può essere effettuato: 
.: presso la Sede AIS Roma all’Hotel Rome Cavalieri, Via A. Cadlolo 101 
.: con invio assegno intestato ad AIS ROMA al nostro indirizzo 
.: con bonifico bancario presso la Banca Carige - Roma 17 - Via A. Cadlolo 101, intestato a 

Associazione Italiana Sommelier Roma - IBAN IT68S0617503243000000076380 - BIC CRGEITGG717 
inviando copia del bonifico effettuato al fax 06 85305556 

Dal 31 ottobre 2011 DUEMILAVINI è su iPhone e iPad

www.bibenda.it 
ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER ROMA ~ BIBENDA EDITORE 

Via A. Cadlolo, 101 - 00136 Roma 

Tel. 06 8550941 - Fax 06 85305556 - bibenda@bibenda.it


