
OSCAR DEL VINO 2014



Un giorno, dal mattino alla notte, dedicato al Vino

Roma • Giovedì 29 maGGio 2014 • Hotel Rome CavalieRi

16a EDIzIONE 
DELL’OSCAR DEL VINO

Il lIbro guIda aI mIglIorI 
VInI e rIstorantI d’ItalIa



  al mattino

APERTURA 4A GIORNATA INTERNAZIONALE DELLA CULTURA DEL VINO

 Alle 10:00 | Convegno > Esportare Cultura fa bene all’Esportazione di Vino

Un tema foRte, sUlla neCessità di doveR espoRtaRe sempRe più anCHe la CUltURa del vino peR aveRe fUtURe CeRtezze 

di RiConosCibilità del nostRo made in italy. 

RelatoRi di qUesto ConveGno saRanno anGelo Gaja ConfeRenza, RiCCaRdo CotaRella pResidente del Comitato 

sCientifiCo expò vini 2015 e pResidente deGli enoloGi italiani, ettoRe Riello e Giovanni mantovani Rispettivamente 

pResidente e diRettoRe GeneRale di veRonafieRe CHe Con vinitaly Ha l’inCaRiCo peR la Realizzazione del padiGlione 

vino peR expò 2015, albeRto mattiaCCi oRdinaRio di maRketinG all’UniveRsità la sapienza di Roma e diRettoRe di 

eURispes. stiamo inoltRe pRoCedendo all’invito di alCUni tRa i più aUtoRevoli impoRtatoRi di vino del mondo, 

del ministRo dell’aGRiColtURa e del ministRo deGli esteRi.

pResentazione di bibenda in Cina Con faUsto tataRella pResidente Cesanamedia

pResentazione del 3° bibenda exeCUtive Wine masteR

Al termine, sarà offerta una colazione di lavoro ai partecipanti.

Rivolgiamo un caloroso invito a tutti i Produttori di Vino di qualità, ai nostri Sommelier e a tutto il popolo del vino.

peR esseRCi 
Ingresso libero a partire dalle 09:30 fino alle 10:30, ora di inizio del Convegno. Non occorre la prenotazione.



  dURante il GioRno

 Dalle 14 alle 19 | Rassegna “L’ALTRO VINO, L’ALTRA BELLEZZA”

Una soRta di fieRa del lUsso intoRno al vino Con Un’impoRtante esposizione di maRCHi di lUsso CHe RiGUaRdano le 

foRme del beRe Con Riedel, le attRezzatURe Con pUlltex, le divise Con bRaCaRd, le lettURe Con bibenda, 

le bottiGlie Con Value Distribution, l’olio Con mURaGlia e tenUta alfRedosa. Contiamo anCHe di 

tRovaRe altRe attRazioni peR offRiRvi tantissime possibilità di sCelta!

peR esseRCi 

Ingresso libero a partire dalle 14 e fino alle 19. Non occorre la prenotazione.

 Alle 15,30 | ASTA DEI VINI PREGIATI E DA COLLEZIONE BATTUTA DA ANSUINI ASTE

l’esposizione dei vini saRà apeRta dalle oRe 09:30. abbiamo siGlato Un impoRtante aCCoRdo Con ansUini aste peR 

l’oRGanizzazione di aste dediCate al vino di pReGio. la pRima saRà pRopRio qUesta, Realizzata all’inteRno della 

GioRnata dediCata alla CUltURa del vino e all’osCaR del vino. i lotti in asta saRanno visionabili sU appUntamento 

pResso la sede di viale bRUno bUozzi 107, t. 06 45683960 - f. 06 45683961 - aste@ansUini.Com.  

all’asta si pUò paRteCipaRe: in sala - a mezzo del pRopRio telefono - via inteRnet - a mezzo offeRta sCRitta.

peR esseRCi 

Ingresso libero a partire dalle 15 fino alle 15:30. Non occorre la prenotazione.



  notte delle stelle

 Alle 20:30 | Cena di Gala e consegna degli OSCAR DEL VINO 2014

qUest’anno siamo alla sediCesima edizione. saRà la CompaGnia nazionale di danza stoRiCa ad aCCoGlieRe Gli 

ospiti dURante la notte delle stelle dediCata al più impoRtante RiConosCimento italiano del vino.

Gli ospiti GUsteRanno Una Cena CHe vedRà in abbinamento tUtti i vini Candidati all’osCaR 2014.  dURante la seRata 

si svolGeRanno le pRemiazioni Condotte da fede e tinto di Radio2 deCanteR delle 18 CateGoRie selezionate, a 

testimonianza del lavoRo svolto peR il vino da donne e Uomini del nostRo paese e del Resto del mondo. 

eCCo il menU pRepaRato da GianfRanCo vissani

Branzino crudo marinato, Gelato ananas e peperoncino erotico

Risotto con carciofi e mostarda di arance

Rigatoni Cacio e Pepe

Guancia di vitella con piselli

I Formaggi del Maestro Gianni Faieta

Semifreddo al caffè, biscotto al cioccolato bianco, salsa di limone



peR esseRCi 

Ingresso al Salone dei Cavalieri dalle 19:30 fino alle 20:30, ora di inizio della Cena di Gala e dello Spettacolo di 

Premiazione degli Oscar del Vino 2014. 

Esclusivamente abito da sera per le signore e smoking per i signori
Contributo per la partecipazione e per l’accredito stampa Euro 200 da versare all’atto della prenotazione

• Contanti presso Bibendamania

• Assegno Bancario intestato a Associazione Internazionale Sommelier

• Bonifico Bancario presso Banca Carige Italia | Roma 17 | Via A. Cadlolo 101 a favore di 

 Associazione Internazionale Sommelier IBAN  IT40H0343103243000000076380 

 e inviando copia del bonifico effettuato via fax al numero 06 85305556 

Informazioni presso Fondazione Italiana Sommelier

Tel. 06 8550941 | sommelier@bibenda.it

Tutto il programma anche su www.bibenda.it



Su www.bibenda.it le Nomination di tutti i Vini che l’Accademia dell’Oscar del Vino ha inteso candidare. 

I navigatori del sito potranno votare i loro preferiti attraverso l’apposito modulo sul sito www.bibenda.it 

A voi la scelta del Vino Oscar 2014!



  tUtte le nomination peR l’osCaR del vino 2014
  e i vini in deGUstazione dURante la Cena di Gala 

 L’Accademia dell’Oscar del Vino, dopo aver consultato 100 personalità di spicco del mondo

 della cultura, della produzione e della comunicazione, per la 16a Edizione 2014 ha candidato:

MIGLIOR VINO BIANCO 

Alto Adige Terlano Chardonnay 2000 | Cantina teRlano | Terlano (Bolzano)

Batar 2011 | qUeRCiabella | Greve in Chianti (Firenze)

Trebbiano d’Abruzzo Vigneto di Popoli 2011 | VALLE REALE | Popoli (Pescara)

MIGLIOR VINO ROSSO 

Barolo Riserva 2006 | boRGoGno Barolo (Cuneo)

Luce 2010 | fResCobaldi | Montalcino (Siena)

Monteverro 2010 | monteveRRo | Capalbio (Grosseto)

MIGLIOR VINO ROSATO 

Costa d’Amalfi Tramonti Rosato Getis 2012 | REALE | Tramonti (Salerno)

Grayasusi Etichetta Argento 2012 | CERAuDO | Strongoli (Crotone)

Rosato 2012 | fietRi | Gaiole in Chianti (Siena)



  tUtte le nomination peR l’osCaR del vino 2014
  e i vini in deGUstazione dURante la Cena di Gala 

MIGLIOR VINO SPUMANTE 

Franciacorta Extra Brut Cuvée Lucrezia Et. Nera 2004 | Castello bonomi | Coccaglio (Brescia)

Metodo Classico Brut Rosé Riserva 2008 | CostaRipa | Moniga del Garda (Brescia)

Trento Brut 51,151 | MOSER | Trento

MIGLIOR VINO DOLCE 

Cinque Terre Sciacchetrà Tramonti 2006 | RiCCaRdo aRRiGoni | La Spezia

Colli Orientali del Friuli Bianco Passito Noans 2011 | la tUnella | Ipplis di Premariacco (Udine)

Malvasia delle Lipari Passito Selezione Carlo Hauner 2010 | HaUneR | Salina (Messina)

MIGLIORE ETICHETTA CON MIGLIOR VINO

Giallo d’Arles 2011 | qUintodeCimo | Mirabella Eclano (Avellino)

Orvieto Classico Superiore Luigi e Giovanna 2010 | BARBERANI | Orvieto (Terni)

Visellio 2011 | tenUte RUbino | Brindisi

MIGLIOR VINO DI GRANDE QUALITÀ PREZZO 

Colli Bolognesi Classico Pignoletto Vigna Antica 2012 | tenUta bonzaRa | Monte San Pietro (Bologna)

Etna Rosso Barbazzale 2012 | CottaneRa | Castiglione di Sicilia (Catania)

Rosso di Montalcino Poggio Alle Mura 2011 | Castello banfi | Montalcino (Siena)



  tUtte le nomination peR l’osCaR del vino 2014
  e i vini in deGUstazione dURante la Cena di Gala 

MIGLIORE AZIENDA VINICOLA 

beRtani con il vino Amarone della Valpolicella Classico 2006 | Grezzana | Verona

falCHini con il vino Vernaccia di San Gimignano Vigna a Solatìo Riserva 2010 | San Gimignano (Siena)

floRio con il vino Marsala Superiore Semisecco Ambra Donna Franca Riserva | Marsala (Trapani)

MIGLIORE OLIO DEL RACCOLTO 2013

Olio Extravergine di Oliva Cultivar Itrana | Lucia Iannotta | Sonnino (Latina)

Olio Extravergine di Oliva Monocultivar Moraiolo Il Notturno di San Francesco | Ciarletti | Trevi (Perugia)

Olio Extravergine Di Oliva Coratina | Casina Ippolito | Rocchetta Sant’Antonio | Foggia

MIGLIORE GRAPPA

Grappa Barrique Solera di Solera | distilleRia seGnana fRatelli lUnelli | Ravina (Trento)

Grappa Fuoriclasse Leon Riserva Barrique 14 Anni | distilleRia RobeRto CastaGneR | Visnà di Vazzola (Treviso) 

Grappa Koralis Riserva Barrique 24 Mesi | distilleRia G. beRtaGnolli | Mezzocorona (Trento) 

la notte delle stelle vedRà inoltRe l’asseGnazione deGli osCaR alle seGUenti CateGoRie: 

MIGLIORE ENOLOGO | MIGLIOR RISTORANTE

MIGLIOR SCRITTORE | MIGLIORE INNOVAZIONE NEL VINO

MIGLIORE ADDETTO COMMERCIALE | PREMIO SPECIALE DELLA GIURIA



A pArtire
dAl 29
Settembre

2014
cAmpuS SullA produzione
lA deguStAzione
e lA comunicAzione del vino

3° bibendA
eXecutive
mASter


