
Ci sono oltre 520 ottimi motivi per dirlo...



Posso riconoscere grande il nostro Paese 

perché posso assaggiare oltre 520 Vini eccellenti, 

posso godere dell’abbinamento 

ad un menu preparato da 6 splendidi Chef,

posso fare festa per BIBENDA 2014 

insieme ai suoi 20.000 vini e 1.700 Ristoranti Italiani.

Amo l’Italia perché è il più grande Paese al mondo di Vino e di Cibo, 
Amo l’Italia perché

Giovedì 14 Novembre 2013
 posso assaggiarla



 Ecco il Programma
y Presentazione, Premiazioni, Cena, Degustazione di tutti i Vini Premiati con i 5 Grappoli 2014

y Salone dei Cavalieri dell’Hotel Rome Cavalieri
	 ore 19,00 Ingresso in Sala e visita della Cantina dei Vini 5 Grappoli 2014 fino alle ore 20,00
	 ora di inizio della manifestazione.

Per consentire una corretta degustazione, suddivideremo i vini in Carte differenti,
così da garantire a ciascun partecipante l’assaggio del numero più alto possibile di etichette.

Durante la serata saranno consegnati gli eleganti attestati 
ai Produttori premiati con i 5 Grappoli e ai Produttori dei 10 Vini dell’anno, 
agli Chef che hanno ottenuto i 5 Baci e i Premi ai Ristoranti dell’Anno.



 Per Festeggiare BIBENDA 2014
	A bbiniamo i Vini 5 Grappoli al Menu composto da 6 Splendidi Chef

y Noci di capesante avvolte nella pancetta con cavolo rosso e castagne

	 Annie Feolde - Italo Bassi - Enoteca Pinchiorri - Firenze

 
y Baccalà, affumicatura di pigna, condimento alla pizzaiola

	P ino Cuttaia - Ristorante La Madia - Licata - Agrigento

 
y Rolate ai broccoletti con peperoncino erotico, 
	 gelato di riso al latte e liquirizia

	 Gianfranco Vissani - Ristorante Vissani - Baschi - Terni

 
y Papero al melarancio 
	 (Piatto che ha accompagnato l’astronauta italiano Luca Parmitano 
	 nella missione sulla Stazione Spaziale Internazionale)
	D avide Scabin - Ristorante Combal.Zero - Rivoli - Torino

 
y I formaggi: cremoso di bufala bergamasca, gransardo di oltre 30 mesi, 
	 zola blu della valle grana

	 Gianni e Elio Faieta - Taberna Imperiale - Collecorvino - Pescara

 
y Sfera ghiacciata di melograno su crema alla gianduia 
	 e cannelloni ai pinoli salati

	H einz Beck - Ristorante La Pergola del Rome Cavalieri - Roma 

y Cremoso al cioccolato 
	 (Sur del Lago Domori, con nocciola Piemonte Agrimontana, 
	 caramello ai frutti esotici e crema al mascarpone e caffè )
	D omori - Torino



Contributo di partecipazione all’evento, per i Soci di 
Associazione Italiana Sommelier o Abbonati BIBENDA, per i 
Produttori, per i Ristoratori e per l’Accredito Stampa, 190 Euro.

Prenotazione esclusivamente con il versamento del contributo 
di partecipazione, previo accertamento della disponibilità dei 
posti al numero 06 8550941 o direzione@bibenda.it

	 Il pagamento può essere effettuato

y	 presso BIBENDAMANIA al piano terra 
	 dell’Hotel Rome Cavalieri, Via A. Cadlolo 101

y	 con invio assegno intestato ad AIS ROMA al nostro indirizzo

y	 con bonifico bancario presso la Banca Carige Roma 17
	 Via A. Cadlolo 101, intestato a
	 Associazione Italiana Sommelier Roma
	 IBAN IT40H0343103243000000076380 - SWIFT CARIITGG
	 inviando copia del bonifico effettuato al fax 06 85305556

www.bibenda.it
ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER ROMA
BIBENDA EDITORE
Via A. Cadlolo, 101 - 00136 Roma
Tel. 06 8550941 - Fax 06 85305556 - bibenda@bibenda.it

Per dire “c’ero anch’io!”


