
Ci sono oltre 520 ottimi motivi per dirlo...



Posso riconoscere grande il nostro Paese 

Perché Posso assaggiare oltre 520 Vini eccellenti, 

Posso godere dell’abbinamento 

ad un menu PreParato da 6 splendidi Chef,

Posso fare festa Per BiBendA 2014 

insieme ai suoi 20.000 Vini e 1.700 RistoRAnti italiani.

amo l’italia Perché è il Più grande Paese al mondo di Vino e di cibo, 
amo l’italia Perché

Giovedì 14 Novembre 2013
 Posso assaggiarla



 Ecco il Programma
y Presentazione, Premiazioni, Cena, Degustazione di tutti i Vini Premiati con i 5 Grappoli 2014

y Salone dei Cavalieri dell’Hotel Rome Cavalieri
 ore 19,00 Ingresso in Sala e visita della Cantina dei Vini 5 Grappoli 2014 fino alle ore 20,00
 ora di inizio della manifestazione.

Per consentire una corretta degustazione, suddivideremo i vini in Carte differenti,
così da garantire a ciascun partecipante l’assaggio del numero più alto possibile di etichette.

Durante la serata saranno consegnati gli eleganti attestati 
ai Produttori premiati con i 5 Grappoli e ai Produttori dei 10 Vini dell’anno, 
agli Chef che hanno ottenuto i 5 Baci e i Premi ai Ristoranti dell’Anno.



 Per Festeggiare BIBENDA 2014
 abbiniamo i Vini 5 graPPoli al menu comPosto da 6 sPlendidi chef

y noci di caPesante aVVolte nella Pancetta con caVolo rosso e castagne

 Annie feolde - itAlo BAssi - enoteca Pinchiorri - firenze

 
y baccalà, affumicatura di Pigna, condimento alla Pizzaiola

 pino CuttAiA - ristorante la madia - licata - agrigento

 
y rolate ai broccoletti con PePeroncino erotico, 
 gelato di riso al latte e liquirizia

 GiAnfRAnCo VissAni - ristorante Vissani - baschi - terni

 
y PaPero al melarancio 
 (Piatto che ha accomPagnato l’astronauta italiano luca Parmitano 
 nella missione sulla stazione sPaziale internazionale)
 dAVide sCABin - ristorante combal.zero - riVoli - torino

 
y i formaggi: cremoso di bufala bergamasca, gransardo di oltre 30 mesi, 
 zola blu della Valle grana

 GiAnni e elio fAietA - taberna imPeriale - collecorVino - Pescara

 
y sfera ghiacciata di melograno su crema alla gianduia 
 e cannelloni ai Pinoli salati

 heinz BeCk - ristorante la Pergola del rome caValieri - roma 

y cremoso al cioccolato 
 (sur del lago domori, con nocciola Piemonte agrimontana, 
 caramello ai frutti esotici e crema al mascarPone e caffè )
 domoRi - torino



Contributo di partecipazione all’evento, per i Soci di 
Associazione Italiana Sommelier o Abbonati BIBENDA, per i 
Produttori, per i Ristoratori e per l’Accredito Stampa, 190 Euro.

Prenotazione esclusivamente con il versamento del contributo 
di partecipazione, previo accertamento della disponibilità dei 
posti al numero 06 8550941 o direzione@bibenda.it

 Il pagamento può essere effettuato

y presso BIBENDAMANIA al piano terra 
 dell’Hotel Rome Cavalieri, Via A. Cadlolo 101

y con invio assegno intestato ad AIS ROMA al nostro indirizzo

y con bonifico bancario presso la Banca Carige Roma 17
 Via A. Cadlolo 101, intestato a
 Associazione Italiana Sommelier Roma
 IBAN IT40H0343103243000000076380 - SWIFT CARIITGG
 inviando copia del bonifico effettuato al fax 06 85305556

www.bibenda.it
ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER ROMA
BIBENDA EDITORE
Via A. Cadlolo, 101 - 00136 Roma
Tel. 06 8550941 - Fax 06 85305556 - bibenda@bibenda.it

Per dire “c’ero anch’io!”


