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Auguri e Grazie 
per aver passato tanti anni con noi!

Come è noto da quando la nostra Guida BiBenda è online, il risContro è aumentato in maniera esponenziale. dalle 

70.000 Copie dell’edizione CartaCea, siamo passati alle oltre 700.000 Consultate attualmente in tutto il mondo. 

questa ventunesima edizione è in vendita a 20 euro ma Gli isCritti di Fondazione italiana sommelier e Gli ospiti della 

serata di Gala la riCeveranno Gratis. inoltre, C’è la possiBilità di aCquistare l’appliCazione di BiBenda 2019 per ios 

e android a soli 7,99 euro. 

L’OLiO, iL VinO e La Grappa sOnO raccOntati per farne buOn usO: infOrmaziOne capiLLare, turismO, descriziOni 

dettaGLiate di OGni prOdOttO. in più, la GeoloCalizzazione è lo strumento Che ti porta dritto alla meta: un 

Frantoio, un’azienda viniCola, Basta un CliC e prenoti la tua visita!
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Il programma

2° ConCorso nazionale per Miglior soMMelier dell’olio 

Una competizione che vedrà sfidarsi i sommelier dell’olio provenienti da tUtta italia attraverso prove di 

degUstazione alla cieca e test scritti, esaminati dalla giUria tecnica. sono ammessi al concorso tUtti i sommelier 

d’italia che hanno regolarmente effettUato il corso per sommelier dell’olio e in regola con la qUota associativa 

di fondazione italiana sommelier per il 2019. prenotazioni alla mail olio@bibenda.it

Ore 10:30 • 1a parte • prove scritte per la selezione dei tre sommelier finalisti davanti alla commissione 

esaminatrice. 2a parte • prova orale dei tre sommelier finalisti davanti alla commissione esaminatrice. termine 

della prova e riUnione della commissione esaminatrice per decretare il vincitore.

la sCuola dei baMbini 

ore 15:30 • appUntamento dedicato ai più piccoli per scoprire il magico mondo dell’olio attraverso giochi, 

riconoscimenti e degUstazioni. non mancherà Un colorato e divertente angolo trUcca-bimbi a cUra dell’artista 

debora cetroni. accesso riservato ai bambini di età compresa tra i 5 e gli 11 anni, accompagnati da Un iscritto. 

ingresso gratUito, prenotazione obbligatoria. sU www.bibenda.it

Festa delle 5 goCCe - il Cibo in abbinaMento ai grandi oli d’italia

ore 18:30 • Visita alla Cantina degli oli 5 goCCe di bibenda 2019 e ingresso in sala di degustazione.

ore 20:00 • chiusura dell’ingresso in sala e inizio dei temi del 12° ForuM della Cultura dell’olio. 

Domenica, 24 Marzo 2019 
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I temi

InIzIo della serata dI gala del 12° Forum della Cultura dell’olIo

PresentazIone dI BIBenda 2019 aggiornata con gli oli del raccolto 2018. 

Saranno affrontati i Seguenti temi:

La PoLitica • dario Stefano. Senatore della repubblica

La Medicina • Sara farnetti. l’olio nella noStra alimentazione

La cuLtura • nicola di noia. i corSi per Sommelier dell’olio 

La narrazione • maurizio Saggion. preSentazione del libro “il raccolto dei racconti”

L’oLio coMe iL Vino Per La sinergia con iL BaMBino gesù • ruggero parrotto

La cucina • fabio campoli. l’olio in cucina

iL soMMeLier deLL’oLio • daniela Scrobogna. la didattica dell’olio

a Seguire Cena dI gala Con degustazIone dI tuttI glI olI PremIatI in abbinamento al menu. 

Consegna deI dIPlomI 5 goCCe aI ProduttorI degli oli dell’eccellenza. 

proclamazione del vincitore del ConCorso mIglIor sommelIer dell’olIo d’ItalIa. 

Domenica, 24 Marzo 2019 
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• BrusChettIne semPlICI e Con Pomodoro e BasIlICo 

• VarIazIone dI Insalate

• Il PolPo Con le Patate

• sPIgola alla grIglIa, Verdure Cotte

• zuPPa dI FagIolI

• FIletto dI VItella, Cous-Cous

• torta al CIoCColato

• CIamBellone

• negramaro In Purezza sPumante - CantIne due Palme

• romanzo 2013 Igt lazIo vino realizzato per i dieci anni di BiBenda

• selezIone dI graPPe

Il menu della serata di gala
Studiato per favorire il maggior numero di abbinamenti con la splendida carta degli Oli 

Tutte le portate, dessert compresi, vanno abbinate con gli Oli premiati.

12° FORUM
DELLA CULTURA
DELL’OLIO
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ContriButo di parteCipazione all’evento 150 euro a persona. 

oGni parteCipante riCeverà in omaGGio BiBenda 2019 e il menu storiCo Con tutti Gli oli premiati.

prenOtaziOne ObbLiGatOria, preVia Verifica deLLa dispOnibiLità dei pOsti teleFonando al numero  

06 8550941 o sCrivendo a direzione@BiBenda.it per ottenere il cOdice escLusiVO di prenOtaziOne, Fondamentale 

per proCedere al paGamento.

cOme effettuare iL paGamentO

• BoniFiCo a Fondazione italiana sommelier - BanCa sella spa - aGenzia roma 2 - iBan it 77 K 03268 03202 05280 05673 40 

swiFt selBit2BXXX inserendo Come primO datO deLLa causaLe il cOdice escLusiVO di prenOtaziOne riCevuto 

ed inviando Copia del BoniFiCo eFFettuato al FaX 06 85305556 oppure via mail a direzione@BiBenda.it

• Contanti  

• asseGno intestato a Fondazione italiana sommelier

12° FORUM
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per Pc, Smartphone e Tablet

BIBENDA 2019
LA GUIDA

BIBENDA 2019
LA GUIDA

La Guida ai migliori Vini, 
Oli e Grappe d’Italia
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Via a. cadLOLO 101 - 00136 rOma - teL 06 8550941 - fax 06 85305556


