ALLA PRESENZA DEL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

44 FORUM

DELLA CULTURA DELL'OLIO E DEL VINO

ROMA, SABATO 22 MARZO 2025 ¢ Hotel Rome Cavalieri



Fondazione Italiana Sommelier

SCUOLA DI ALTA FORMAZIONE
PER LA CULTURA DEL VINO, DELL'OLIO E DEI PRODOTTI DELLA TERRA
con il Riconoscimento Giuridico della Repubblica ltaliana



44 FORUM

DELLA CULTURA DELL'OLIO E DEL VINO

L’Olio segno di Pace, racconto profondo che rende liberi.

Il Vino é il canto della Terra verso il Cielo.

ALLA PRESENZA DEL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA




Ricorderemo il 2025 come un’ottima annata, qualcosa in pit della qualita

q p q
perché il Presidente della Repubblica nel venire nella nostra Scuola di Alta
Formazione ha elogiato il lavoro di migliaia di Produttori italiani che hanno
fatto, della qualita del Vino, dell’Olio e dei Prodotti della Terra il loro credo,
per rendere 'Italia un polo culturale pit influente.

Noi lo ringraziamo, potremmo utilizzare fiumi di parole per ringraziarlo, ma
g g
proteggeremo questo giorno come un ricordo indimenticabile, con 'amore

per il nostro impegno, quell’amore che ¢ la piti grande risorsa del mondo e
alleato del tempo che dedichiamo alla nostra Italia, contenitore di Cultura

straordinaria.




Ingresso al Salone dei Cavalieri fino alle 10:15, orario improrogabile
di chiusura dei varchi

ORE 11:00 INIZIO DEL 44° FORUM DELLA CULTURA DELLOLIO
E DEL VINO ALLA PRESENZA DEL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Ingresso riservato esclusivamente ai Produttori premiati e agli Iscritti della Fonda-
zione Italiana Sommelier

Inno di Mameli cantato da FrRancesco GrRoLLO
“L’Olio ¢ una favola” raccontata da ELISABETTA SALVATORI
6 GEFINTERVENTI
A co M. Riccr
residente della Fondazione Italiana Sommelier e di Worldwide Sommelier Association

A P1oTrTI VELENOSI
duttrice di Olio Evo

DANIELA SCROBOGNA
Presidente del Comitato Scientifico della Fondazione Italiana Sommelier

ANGELO GAJA
Il Produttore di Vino




In degustazione oltre 200 Oli delle 230 aziende premiate con le 5 Gocce di
Bibenda 2025 e i Vini Cinque Grappoli delle aziende che hanno ricevuto
entrambi i riconoscimenti.

Ingresso gratuito riservato ai partecipanti al Convegno.




AL [ DEL 76° CORSO DI ROMA, DEL I CORSO DI CAPENA
)IMA) E DEL 2° CORSO DI FERMO

Consegna del Diploma della Fondazione Italiana Sommelier e di
orldwide Sommelier Association riconosciuto in 32 Nazioni del Mondo

agli allievi che hanno superato i colloqui di verifica..

1 neo Sommelier potranno partecipare al Forum del mattino e alla degustazione di
tutti gli Oli premiati e dei Vini 5 Grappoli e farsi accompagnare dai loro cari.




A Scuola di Olio, i Bambini dai 5 agli 11 anni assaggeranno e ascolteranno il
pit bel messaggio possibile che I'Olio sa dare.

I Docenti dell’Associazione Italiana Sommelier dell’Olio racconteranno le
Cultivar e i Procedimenti, le Zone Vocate e le Tipologie.

Piccoli degustatori crescono! Un'iniziativa esclusiva della Fondazione
Italiana Sommelier ¢ I'Olio spiegato a questi giovanissimi allievi. Da quando
abbiamo organizzato per la prima volta questi incontri, siamo rimasti sorpresi
dalla curiosita suscitata dall’argomento che stimola i sensi incontaminati ma

entissimi dei bambini, veri fenomeni dell’apprendimento. Un appuntamento
ato nel tempo un momento di gioco del gusto irrinunciabile.
tecipante anche un libretto e una piccola bottiglia di Olio da portare a casa.




ccessaria la prenotazione effettuata da un genitore. Ingresso gratuito.

Per partecipare al solo Banco d’Assaggio ingresso dalle ore 18:30 fino alle ore
20:30 ¢ necessaria la prenotazione. Ingresso gratuito.
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